ETH Alumni
Zug

Einladung

Jahresversammlung

Freitag, 6. Marz 2009, 18.00 Uhr
Fischereimuseum, Altstadt, Zug
(anschliessend Restaurant Liguria)

18.00 Uhr Besichtigung des Fischereimuseums

mit Fuhrung. Treffpunkt direkt vor dem Fischereimuseum, Untere Altstadt, Zug.
Parkplatze: Parkgarage Casino Zug oder Parkplatz Frauensteinmatt

19.15 Uhr Jahresversammlung im Obergeschoss des Fischereimuseums
Traktanden Protokoll der Jahresversammlung vom 29. Februar 2008
Jahresbericht des Prasidenten der Ortsgruppe

Bericht des Kassiers / Revisorenbericht
Mitgliederbestand

Mitteilungen ETH Alumni

Wahlen des Vorstands

Jahresprogramm 2009

Budget 2009

Diverses / freie Diskussion

©CoONOOOTPEWN =

20.15 Uhr Apéro und Abendessen im Restaurant Liguria, Zuger Altstadt

Es stehen die drei auf der Ruckseite aufgefihrten Menus zur Auswahl.

Wir heissen alle ETH Alumni-Kolleginnen und -Kollegen zusammen mit lhren
Partnerlnnen und eingefuhrten Gasten herzlich willkommen.

fur den Vorstand: der Prasident Kurt Petak

Anmeldung bis Montag, 2. Marz 2009

an Kurt Petak, dipl. Masch. Ing. ETH, Gimenenstrasse 1, 6300 Zug
E-mail kurt.petak@siemens.com
NAME, VORNAME oot e e e e e e see e e e e e e nnnneeaeeas

Wahl 1: Menu Pesce  ............... Person/en
Wahl 2: Menue Carne ............... Person/en
Wahl 3: Menue Pasta ............... Person/en


mailto:kurt.petak@siemens.com

el

GV ETH Alumni Zug
6. Mirz 2009

Essens-Getrdnke auf eigene Rechnung

Il Menu Pesce (Wahl 1)

Insalata di valeriana servita con
Funghetti trifolati tiepidi
Niissli Salat mit lauwarme

Mischpilzen mit Kréuter

skoskoskoskosk ok

Filetti di pesce persico con salsa all’erbette e vino bianco,
verdure di stagione e riso ai pistacchi
Zuger Eglifilet an Weiswein-Krdutersauce
dazu Pistazien-Reis und Marktgemiise

skoskoskoskosk ok

Gelato al cappuccino con torta di Zugo
Cappuccino Eis mit Zuger Kirschtorte

zu CHF 48.-

Il Menu Carne (Wahl 2)

Insalata verde mista
Gemischte Griine Salat

skskoskoskosk ok

Cosce di pollo alla griglia con olio e origano,
purea di patate e verdura mista
Pouletschenkel vom Grill mit Olivendl und
Oregano, Kartoffelstock und Gemiise

skskoskoskosk ok

Tiramisu della casa
Hausgemachte Tiramisu

zu CHF 42.-

Il Menu Pasta (Wahl 3)

Crema di pomodoro con basilico
Tomaten Créme Suppe mit Basilikum

skskoskoskosk ok

Tortelli caserecci ai 4 formaggi,
con burro fuso e noci
Hausgemachte Ravioli mit 4 Késen Fiillung mit
Schmelzbutter, und Baumniisse

skskoskoskoskok

Terrina al e cioccolato fondente e menta
con confettura di fragole
Schoko- Minze terrine mit Erdbeerenkompott

zu CHF 38.—



